
     

                                    Extra Karte

Hauptspeisen
Mediterrane Edel�schpfanne mit �un�sch, Lachs, Kabeljau

St. Peters�sch, Rotbarsch und jahreszeitlichem Gemüse
exotisch gewürzt, in Sahnesauce, Karto�elgratin  15.90

Frischer Kabeljau gegrillt auf Blattspinat in Buttersauce mit Tomatenbrunoise
Karto�elgratin  15.00

�
In Olivenöl marinierte Stielkoteletts von der Lammkrone und
mit Rosmarin gegrillt, Pommes frites , gemischter Salat  16.90

Schlemmerbraten von der Schweinekeule, mariniert und mit Obst gefüllt
im eigenen Sud, gebackene Karto�eln, gemischter Salat  13.90

E x k l u s i v  b e i  u n s :
Rote-Bete-Eis mit Grenandine, Mascarpone und kandiertem Ingwer

an Sesamsauce und Mandel-Krokant  5.50

 

Lieber Gast,

es tut sich wieder was im Limeri.

wir haben unsere Vorspeisenportionen der Stammkarte „verkleinert“
deren Preisen auch, somit haben Sie die Möglichkeit Mehrere
probieren zu können. 

Auch die gesamte Karte haben wir ergänzt, überarbeitet, teilweise
Preise nach unten korrigiert und auf den „letzten Stand der Technik“ gebracht.
Geholfen hat uns dabei unsere mittlerweile 36jährige Erfahrung.
Somit sind wir stolz darauf, das optimale Preis-Leistungs-Verhältnis
in der Aachener Gastronomie bieten zu können! 

Dazu ab dem 01.07.2017 unsere „neuen“ und somit „alten“ Ö�nungszeiten,
um Ihnen weiter unsere ganze Aufmerksamkeit zu schenken. 

     Mi – So 18.00 - 23.00,  Mo - Di Ruhetag

Und  statt des Sonntags-Bu�ets präsentieren wir Ihnen neue, attraktive
und wechselnde O�erten! Kommen Sie doch einfach einmal vorbei
und lassen Sie sich überraschen!

 

    

Vorspeisen
Tomatensuppe aus frischen Roma-Tomaten

 mit Gin und Sahne verfeinert  4.50

Wachtel mit getrockneten P�aumen und Salbei gefüllt
aus dem Backofen, Crème de Cassis - Sauce  5.90

Sommerlicher Salat aus frischer Rote-Bete mit Fetakäse
Walnüssen, Basilikum und Ahornsirup  5.50

Vorspeisenplatte für 2 Personen mit tagesaktuellen kalten
und warmen Vorspeisen, Fladenbrot 17.50

Festliches Zweirallei von der geräucherten Forelle auf
 Rote-Bete-Carpaccio, Olivenöl-Aceto Balsamico-Dressing  5.90

Räucher�sch-Cocktail aus Makrele, Schillerlocke und Forelle mit Zwiebeln
Oregano, Zitronensaft und Olivenöl en Papilotte gebacken

an pikantem und frisch geraspelten Meerrettich  7.90


